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Cinzia Scarpa e Simone Catelli sono due giovani pasticceri faentini di 35 e 23 anni, diplomati
all'istituto alberghiero di Riolo Terme con una alta specializzazione per aver frequentato
numerosi corsi di aggiornamento con alcuni dei pitt grandi maestri pasticceri italiani.

Nel 2018 Cinzia e Simone hanno costituito una societa allo scopo di aprire un’attivita di
pasticceria, caffetteria e sala da the in centro a Faenza. L attivita viene esercitata in locali che,
gid in passato, hanno ospitato una pasticceria, ma senza subentro.

Questa nuova aftivitd nunta a nronorre una linea di nrodotti di Caffetteria e Pasticceria auali
brioche da colazione. niccola pasticceria dolce e salata. biscotteria.nanettoni. torte fresche e da
credenza partendo dai prodotti della tradizione fino ad arrivare a quelli pit ricercati.

La clientela ¢ costituita orincinalmente da adulti. adolescenti ner le colazioni. erazie alla
vicinanza delle scuole. Ouesto focale nunta a soddisfare la clientela dal niccolo peccato di gola,
al dolce d’effetto per festeggiare una festivitd o chiudere un pasto importante.

La concorrenza & formata orincinalmente da due attivitd: la Pasticceria Flamioni ver la
vicinanza. nerché si trova anch’essa in corso Baccarini, e la pasticceria Sebastiano Caridi per la
tipologia di prodotti e la clientela a cui si rivolge.

Per differenziarsi dalla concorrenza 1’azienda punta sul talento di Cinzia nelle forte e nel cake
design, per cui ¢ molto conosciuta, e sulla creativita di Simone per la proposta di una linea di
brioche innovative.

Diversamente dalla concorrenza, questo locale & ampio e spazioso ed offre anche un’area esterna
da utilizzare durante la bella stagione. Inoltre i soci intendono introdurre per il prossimo anno
anche la produzione di gelato.

I principali punti di forza dell'attivita sono:

- esnerienza nel settore e il rapporto costruito negli anni con fornitori di materie prime e di
macchinari di nrovata aualita

- buona nosizione e amniezza del locale

- voglia di mettersi in gioco e ricerca di innovazione nel settore

- l'annoggio di familiari con esnerienza nel mondo dell'imorenditoria

- una clientela fidelizzata nel temoo da Cinzia per la creazione delle proprie torte.

- 11 tutoraesio affidato al Sistema CAT-CONFESERCENTI

- Il mentoring che verra attuato da MOKADOR

Entrambi i soci vantano gia precedenti esperienze nel settore:

- Cinzia ha lavorato nel mondo delle nasticceria da auando aveva 20 anni.nrima come
harista noi come nasticcera in 3 diverse attivitd. inoltre ha Svoltp attivita di collabora
esterna per vari eventi e facendo laboratori di cake design per bambini e adulti.

- Simone ha lavorato per circa 4 anni presso la pasticceria Cenni dopo aver svolto alcuni
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