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“BANDO A SOSTEGNO DELLA CREAZIONE DI NUOVE
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RELAZIONE SUGLI INTERVENTI REALIZZATI

ALLEGATO 2 -   RELAZIONE SUGLI INTERVENTI E/O AZIONI REALIZZATI

DENOMINAZIONE DELL’ IMPRESA (indicare la denominazione dell’impresa richiedente il contributo)

Numero di iscrizione al Registro Imprese CCIAA Ravenna

Data di iscrizione

RELAZIONE SUGLI INTERVENTI REALIZZATI

 1 DESCRIZIONE E CONTENUTI DEGLI INTERVENTI REALIZZATI
(in riferimento alla tipologia di spesa di cui all’art. 6 del bando)
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 2 RISULTATI RAGGIUNTI
Risultati raggiunti in merito agli interventi realizzati: 

Luogo e data  

Nome e Cognome del Legale Rappresentante  
                   (**) (documento firmato digitalmente)

(**) inserire il nominativo del Legale Rappresentante firmatario e procedere alla firma digitale del documento.

Prima di procedere alla firma digitale del modello di domanda procedere a salvare il documento in formato .pdf

2


	Casella di testo 1: Presentiamo di seguito una breve descrizione delle spese sostentute, rimanendo nell’ambito dei costi ammissibili secondo l’articolo 6 del bando:
- acquisto e installazione di porte a vetro come richiesto dalle vigenti normative Ausl
- acquisto e installazione di inferriata a protezione della suddetta porta vetro
- acquisto di macchinari e strumenti per la cucina
- acquisto di arredi per la sala/area vendita (tavoli,sedie e tv monitor per proiezione menu’al pubblico)
- spese notarili
 
Delle suddette spese alleghiamo tutta la documentazione richiesta (fatture e quietanze).
	Impresa: Mr. Cino di Simone Benenati
	Luogo: RA-225491
	Luogo_2: 08/04/2022
	Casella di testo 2: Gli acquisti e le spese indicate nella domanda di partecipazione hanno permesso la messa a norma di alcuni punti che era necessario rispettare per essere in conformita’ con le vigenti normative AUSL, come ad esempio la porta vetri per rispettare il punto luce della zona cucina.
Le attrezzature acquistate sono state fondamentali per la creazione di una vera e propria cucina da ristorazione, dandoci l’opportunita’ di fare preparazioni piu’ elaborate, nonche’ il pane home made, e di offrire ai clienti un prodotto eccellente dal punto di vista qualitativo.
Avendo anche una zona vendita e’ stata nostra scelta creare una piccola sala attrezzata con tavoli e sedie per dare la possibilita’ di consumare il prodotto sul posto.
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	Casella di testo 2_2: 
		2022-12-30T21:54:12+0000
	BENENATI SIMONE




